
СПРАВКА 
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

(обществен н ы йконтроль)

1“=»
Комиссия в составе: 
Председатель комиссии

Члены комиссии:

В присутствии faz

составили настоящую справку о том, что ________ 2Q^/ г. в час/У
мин. проведено изучение организации питания в МАОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники в 
количестве _______________ _ ___________________ ;

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая) рЯДОМ С 
умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве;_________ ___________ __

(примечание: если есть замечания)
Наличие мыла / г ________ _________
Наличие «дезинфицирующих средств» £
Наличие графика работы столовой f
Наличие графика приема пищи обучающихся
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 минут) <^4?

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180- 
20) кЪлгчГуч-СЯ___________________________________________________________;
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой:

ми. _______
Дежурство обучающихся в столовой /гс
__ytzuftxtcy._______ /zusuzm и

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)
дежурство педагогов_____________________________________________
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи /?/</

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов С _______
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале _______ _____________
Количество питающихся в 1 перемену 7^______ ___________ _____ _

(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных 
щипцов) z --G-;-.г -с<     
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готовых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов) ....



Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов
- наличие 2-х комплектов подносов —____________________________________________
- наличие 2-х комплектов столовых приборов , столовой посуды 7-
- гигиеническое состояние столовых приборов, столовой посуды .
Наличие и доступность размещения меню, наличие перспективного меню7___________
Соответствие рационов питания утвержденному меню ___________________________
Рациональность распределения калорийности по приёмам пищи (согласно п. 2.5. МР 
2.4.0180-20)^1___________________________________________________________________
Обеспечение максимального разнообразия здорового питания, наличие
фруктов ___ ______
Наличие бракеражной комиссии, количество членов от всех ли партий приготовленных 
блюд снимается бракераж _______________________________________________________

Налшше и месторасположения контрольных блюд: __________ ________
Ассортимент буфетной продукции (Ут

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются'7 избытке. иали^е/шсутствие запрещенной нормами СанПин) 
Создание условий для питания детей с пищевыми 
особенностями /______________________________ __________ _________
Визуальная оценка объёма^! вида пищевых отходов после приёма пищи С/х.хб- / 
Выборочный опрос детей (с согласия родителей (иных законных представителей)

Анкетирование (приложение 1 к МР 2.4.0180-20)_________________
Качество готовой пищи (Приложение 2).

На основании вышеизложенного Комиссия
рекомендует:

Со справкой ознакомлен представитель администрации общеобразовательной организации
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СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

__  _____ ___  (общественный контроль)   
(наименование учреждения) / L/

(основания) !'
Комиссия в составе: ,
Председатель комиссии /%> //____________________________

Члены комиссии: И /!fl exceed //rf

В присутствииЛшпО/б/УЛ

составили настоящую справку о том, что « // » ______20г. в час,;/;?
мин. проведено изучение организации питания в МАОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники в 
количестве /7^7/А____________________ _____________ ;

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая) рЯДОМ С
умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве; ________ _

(примечание: если есть замечания)
Наличие мыла / ________ _________________________________________
Наличие «дезинфицирующих средств» „ 7 /cfieU t __________________________
Наличие графика работы столовой
Наличие графика приема пищи обучающихся //.ZZ^Z’/^z’<9^_____________________
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 минут)

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180- 
2°)__ __________________________________________________________________________ ;
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой: 

rZ/A '________________________________
дежурство обучающихся в столовой 0
К.(У ~77

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)

дежурство педагогов__________________________
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов _________________________
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др.
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале -/yf ьц______________________
Количество питающихся в 1 перемену ZZ? '______________________

(примечание: досгаючио ли посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных
Щипцов) _ / _________________
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готовых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов) /,z/ д д <а ____________



Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов £'______________________________________________
- наличие 2-х комплектов подносов т____________________________________________
- наличие 2-х комплектов столовых приборов , столовой посуды ~/~
- гигиеническое состояние столовых приборов, столовой посуды
Наличие и доступность размещения меню, наличие перспективного меню г/~___________
Соответствие рационов питания утвержденному меню ______________________________
Рациональность распределения калорийности по приёмам пищи (согласно и. 2.5. МР 
2.4.0180-20) j ____________________________________________________________
Обеспечение максимального разнообразия здорового питания, наличие 
фруктов •
Наличие бракеражной комиссии, количество членов ог всех ли партий приготовленных 
блюд снимается бракераж ‘__________________________________________________________

Наличие и месторасположения контрольных блюд: д________________________________
Ассортимент буфетной продукции fry) Сугп&гу

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеютсУв избытке, наличие/шсутствие запрещенной нормами СанПин) 
Создание условий для питания детей с пищевыми 
особенностями ___________________________________________________
Визуальная оценка объёма и вида пищевых отходов после приёма пищи ; ч- / 
Выборочный опрос детей (с согласия родителей (иных законных предстай^елей)

Анкетирование (приложение 1 к МР 2.4.0180-20)
Качество готовой пищи (Приложение 2).

На основании вышеизложенного Комиссия
рекомендует: ^л-слл- лесу

Члены комиссии:

Со справкой ознакомлен представитель администрации общеобразовательной организации



СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

___  (общественный контроль)
(наименование учреждения, 

(основания) / У
Комиссия в составе: .
Председатель комиссии e/yz?//______________________

В присутствии

Члены комиссии:

составили настоящую справку о том, что __ г. в/?3? чае£%?
мин. проведено изучение организации питания в МАОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники j 
количестве Lct/rt______________________________________

(примечание: если есть замечания (подведена иода холодна^ и горячая) рядом С 
умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве;

(примечание: если есть замечания)
Наличие мыла_  ___& ____ __________________________
Наличие «дезинфицирующих средств» £ ______________________
Наличие графика работы столовой 1? _______________
Наличие графика приема пищи обучающихся __________________
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 минут) ^7^

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180
20) Г___ ■__________________ __________________________________________________ ;
На кото1возложещ>1 функции ответственного за организацию питания в школьной столовой

______________________ ___________________ _____
дежурство обучающихся в столовой '

_____ у

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)

дежурство педагогов__________________________
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов _________________
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале ______________ _
Количество питающихся в 1 перемену £ >/С) __

(примечание: досгаючно ди посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных 
щипцов)
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готрвых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов)



Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов ____ _ ___ __________________________
- наличие 2-х комплектов подносов -7____________ ________ ___ ________ _________
- наличие 2-х комплектов столовых приборов , столовой посуды
- гигиеническое состояние столовых приборов, столовой посуды
Наличие и доступность размещения меню, наличие перспективного меню _________
Соответствие рационов питания утвержденному меню _______
Рациональность распределения калорийности по приёмам пиши (согласно и. 2.5. МР 
2.4.0180-20)___ _________
Обеспечение максимального разнообразия здоровою питания, наличие
фруктов ___________ _______________ _ __________
Наличие бракеражной комиссии, количество членов от всех ли партий приготовленных 
блюд снимается бракераж _____________________________________ _________

Наличие и место расположения контрольных блюд:
Ассортимент буфетной иродукгщи С*//?? _______________________

(практически отсутствуют; имеются в наличии: имеются визбытке. паличиеЛнсутствие запрещенной нормами СанПин) 
Создание условий для питания детей с пищевыми 
особенностями
Визуальная оценка объёмен вида пищевых отходов после приёма пищи 
Выборочный опрос детей (с согласия родителей (иных законных представителей)

Анкетирование (приложение 1 к МР 2.4.0180-20) 
Качество готовой пищи .(Приложение 2).

На основании вышеизложенного Комиссия 
рекомендует:____________________________________

Члены комиссии

Со справкой озна млей представитель администрации общеобразовательной организации



СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

__  (общественный контроль) ____
(наименование учреждения)

(основания)
Комиссия в составе:
1Председатель комиссии /3 с/_____________
Члены комиссии:

В присутствии

составили настоящую справку о том, что « »___/ А _______ 20^/3 г?в //З'час^З’^
мин. проведено изучение организации питания в МАОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники i 
количестве Г:

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая) ряДОМ С
умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве;

. (примечание: если есть замечания)
Наличие мыла 6 ______ ________ _________________ ____________
Наличие «дезинфицирующих средств» _______ _________ _____
Наличие графика работы столовой -4 ._______________________
Наличие графика приема пищи обучающихся ________
Количествовыделенного врем спи для приёма пищи (не менее 20 минут) __________

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180- 
20) А-______________________________________________________________________ ;
На кого, возложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой

_ ________________ _ ____________________________
дежурство обучающихся в столовой /тл>__

сиу __, 1^/2^ .. ./^4?’' __ __________________________  

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)
дежурство педагогов__________________________
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале _____________
Количество питающихся в 1 перемену _______________________________

(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных 
щипцов) &
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готовых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов) jywdkudLO- .



±.
Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов
- наличие 2-х комплектов подносов_ -7-__________ ____________________ _
- наличие 2-х комплектов столовых приборов , столовой посуды '-А
- гигиеническое состояние столовых приборов, столовой посуды
Наличие и доступность размещения меню, наличие перспективного меню 7^ 
Соответствие рационов питания утвержденному меню
Рациональность распределения калорийности по приёмам пиши (согласно п. 2.5. МР
2.4.0180-20) i___________________
Обеспечение максимального разнообразия здорового питания, наличие
фруктов f________ _______ ______ „_ _______
Наличие бракеражной комиссии, количество членов от всех ли партий приготовленных 
блюд снимается бракераж _________________________ _________ _______

Наличие и место расположения контрольных блюд
Ассортимент буфетной продукции с-у~ ________________

(практически отсутствуют; имеются в наличии: имеютогв избытке, наличие/шсутствие запрещенной нормами СанПин) 
Создание условий для питания детей с пищевыми 
особенностями ______________________
Визуальная оценка объёма и вида пищевых отходов после приёма пищи 
Выборочный опрос детей (с согласия родителей (иных законных представителей)

Анкетирование (приложение 1 к МР 2.4.0180-20) 
Качество готовой пищи (Приложение 2).

На основании вышеизложенного Комиссия 
рекомендует:________________________________,



СПРАВКА 
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

_  (общественный контроль)
(наименование учреждения)

(основания)
Комиссия в составе:
1 Председатель комиссии

Члены комиссии: /7 /'f се /77^

В присутствии
■ _______ _ ___________________________________ ____________________ ________

составили настоящую справку о том. что »___е> /__________ 2(1^5 г- в /Т'
мии. проведено изучение организации питания в МАОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники i 
количестве J сед_____________________________________________ ;

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая) рЯДОМ С
умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве;

(примечание: если есть замечания)
Наличие мыла 7? ТсС&ЯяУе&Щ ______________ _______
Наличие «дезинфицирующих средств» £ _________________ _____
Наличие графика работы столовой
Наличие графика приема пищи обучающихся Т ______________________
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 минут) _________

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180- 
20) _____________ __ ___________________________________________________ ;

изложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой

дежурство обучающихся в столовой р.

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)
дежурство педагогов___ _________________________________________________________
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи £ луч?<^5? <-f____________

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов ________________
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале /<7С> ___________
Количество питающихся в 1 перемену __________________________________

(примечание: досгаючно ли посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных 
щипцов) ъ
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готовых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов) ________



Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов _____ ________
- наличие 2-х комплектов подносов ^./g_______________ ____________ _______
- наличие 2-х комплектов столовых приборов , столовой посуды -р
- гигиеническое состояние столовых приборов, столовой посуды
Наличие и доступность размещения меню, наличие перспективного меню / ~_________
Соответствие рационов питания утвержденному меню
Рациональность распределения калорийности но приёмам пищи (согласно и. 2.5. МР 
2.4.0180-20) _______________
Обеспечение максимального разнообразия здорово] о питания, наличие
фруктов __ ___ ___  ______
Наличие бракеражной комиссии, количество членов от всех ли партий приготовленных 
блюд снимается бракераж _____________________________________ _______

Наличие и место расположения контрольных блюд: 
Ассортимент буфетной продукции

(практически отсутствуют: имеются в наличии: имеются в избытке, па.тичие/шсутствие запрещенной нормами СаиПин) 
Создание условий для питания детей с пищевыми 
особенностями жЪ/х/уfres'iFD___________________________________
Визуальная оценка объёма и вида пищевых отходов после приёма пищи 
Выборочный опрос детей (с согласия родителей (иных законных предста’&ителей)

Анкетирование (приложение 1 к МР 2.4.0180-20)_______________________________________
Качество готовой нищи (Приложение 2).

На основании вышеизложенного Комиссия
рекомендует:______ ________________ ________ д_____________________________ _  

Ч.уаны комиссии:

а

ой ознакомлен представитель администрации общеобразовательной организации



СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

(общественный контроль)
(наименование учреждения) Л7

(основания) Сг н <у

Комиссия в составе: 
Председатель комиссии /Cfca-P /3.

Члены комиссии: ^г у/ /3

составили настоящую справку о том, что « 33» ~ /3 2(Ь&?г. вХх ча V3z
мии. проведено изучение организации питания в МДОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники i 
количестве 5~ _______________________ _________________ ;

(примечание: если есть замечания (подведена иода холодная и горячая) рЯДОМ С
умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве; 3

(примечание: если есть замечания)
Наличие мыла 3? ____________________ __________
Наличие «дезинфицирующих средств» X _________________________
Наличие графика работы столовой / л с __________________________
Наличие графика приема пищи обучающихся ____________
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 минут) ё&т-тъб ,

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180- 
20) ________ _____ __________________ __________________________________ ;
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой:

33 сХЗ/3_________________________ _ _________________________
дежурство обучающихся в столовой гу 7 __ -

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)
дежурство педагогов_________________________________________________________
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи _______________

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов __________
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (сголами. стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале <>ч ____ _________
Количество питающихся в 1 перемену Зс9— 33L____________ ______________________

(примечание: досгаючно ди посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных 
ЩИПЦОВ) 3 Ъ-с-гч- _
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готовых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов)



СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

__ (общественный контроль)
(наименование у чреждения)

(основания) V
Комиссия в составе:
Председатель комиссии Ч/с в C-SCCl/P /3 

Члены комиссии:_ /У ■ / ^/7е/сеее&л

составили настоящую справку о том, что « „$■/ »__ //___________ г. в/7 _ часХ€7
мин. проведено изучение организации питания в МАОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники i 
количестве 5^ z%z<z7__________________________ ______________ ;

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая) РЯДОМ С
умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве;

(примечание: если есть замечания)
Наличие .мыла ь /Cj/jaec'zctt/ __ _ ____________________ _____
Наличие «дезинфицирующих средств» tf ________________
Наличие графика работы столовой_______ _________________________________________
Наличие графика приема пищи обучающихся -Zz^^z^^z?^7_______________________
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 минут) _________

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180- 
20) ______________ _____________________________________________________ ;
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой

_____________ ____ __   
дежурство обучающихся в столовой _____________________________________________-

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)

дежурство педагогов
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи '__

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов _______
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале
Количество питающихся в 1 перемену /ТУ? — ______________ ___________________

(примечание: досгаючно ли посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных 
щипцов) £
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готовых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов)

1



Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов
- наличие 2-х комплектов подносов
- наличие 2-х комплектов столовых приборов , столовой посуды -h
- гигиеническое состояние столовых приборов, столовой посуды /
Наличие и доступность размещения меню, наличие перспективного меню Ч___________
Соответствие рационов питания утвержденному меню -/ ________
Рациональность распределения калорийности по приёмам пищи (согласно и. 2.5. МР 
2.4.0180-20) V___________________________
Обеспечение максимального разнообразия здоровою низания. наличие
фруктов А __ ____________
Наличие бракеражной комиссии, количество членов от всех ли партий приготовленных 
блюд снимается бракераж__________________________________________ _________

Наличие и место расположения контрольных блюд:
Ассортимент буфетной продукции

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются втвбытке. иаличие/шсутствие запрещенной нормами СаиПип)
Создание условий для питания детей с пищевыми
особенностями I ____________ ___________
Визуальная оценка объёмам вида пищевых отходов после приёма пищи ,г.
Выборочный опрос детей (с согласия родителей (иных законных предсгайитслей)

Анкетирование (приложение 1 к МР 2.4.0180-20) 
Качество готовой пищи (Приложение 2).

На основании вышеизложенного Комиссия 
рекомендует:_____ _______________________________

JH,

Члены комиссии:

Со справкой ознакомлен представитель администрации общеобразовательной организации



СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

(общественный контроль)
(наименование учреждения)

(основания) ‘-У
Комиссия в составе:
1 Тредседатель комиссии

Члены комиссии: ^ле/сеее&с

В присутствии ОТПЪ . /li^/rbU/tLt-Р 

20^ ■. в -//' час.^^77составили настоящую справку о том, что « 
мин. проведено изучение организации питания в МДОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения .выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники i 
количестве 6 :

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая) РЯДОМ С 
умывальниками предусмотрены электропологенца в количестве; Lc^f~

(примечание: если есть замечания)
Л~>_______/Z/Я ZZZiC/^ZZZ/_______ _______________Наличие мыла

Наличие «дезинфицирующих средств»
Наличие графика работы столовой___
Наличие графика приема пищи обучающихся
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 минут)

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180- 
20) Vх_______________________________________________________________ ;
На кого, возложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой:

  __________  
дежурство обучающихся в столовой______________________ /и? Оттереть

t Li.^ • /Ъх/О LJ ме

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)
дежурство педагогов /и?
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи Zyaf>

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов_____ ОкЛ ________
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (сголами. стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале 

С> к) i с

Количество питающихся в 1 перемену ________________ ____________________
(примечание: досгаючно ли посадочных мест и др.)

Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных 
щш тцов) Ь
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готовых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов)

1



Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов
- наличие 2-х комплектов подносов
- наличие 2-х комплектов столовых приборов , столовой посуды
- гигиеническое состояние столовых приборов, столовой посуды
Наличие и доступность размещения меню, наличие перспективного меню Л________
Соответствие рационов питания утвержденном}' меню -/______________ ___________
Рациональность распределения калорийности по приёмам нищи (согласно и. 2.5. МР 
2.4.0180-20)1_________________
Обеспечение максимального разнообразия здорового низания, наличие 
фруктов    
Наличие бракеражной комиссии, количество членов от всех ли партий приготовленных 
блюд снимается бракераж____________________________________________________

Наличие и место расположения контрольных блюд:
Ассортимент буфетной продукции /V _______ _

(практически отсутствуют; имеются в наличии: имеются в избытке. паличиеДикутствие запрещенной нормами СапПин) 
Создание условий для питания детей с пищевыми 
особенностями СУУУ-к:
Визуальная оценка объёма и вйда пищевых отходов после приёма пищи 
Выборочный опрос детей (с согласия родителей (иных законных представителей)

Анкетирование (приложение 1 к МР 2.4.0180-20) 
Качество готовой нищи (Приложение 2).

На основании вышеизложенного Комиссия 
рекомендует:_______________________________ ____



СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

(общественный контроль)
(наименование учреждения)

(основания) * &
Комиссия в составе:
1 Гредседагель комиссии

Члены комиссии: LWz* //, /< , &//?елеее А/ Z§
(/ у

В присутствии £ t

составили настоящую справку о том, ч то « »____ 20^/ г. в /О час. Zf
мин. проведено изучение организации питания в МДОУ «Гимназия « 6».

В ходе изучения выявлено: при обеденном зале столовой установлены умывальники i
количестве _______________ ___________________________

(примечание: если есть замечания (подведена иода холодная и горячая) РЯДОМ С 
умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве; ЙЗ

(примечание: если есть замечания)
Н ал и ч не м ыла & __________ _____________________________
Наличие «дезинфицирующих средств» £ ______________________
Наличие графика работы столовой______ ,Д' /<г> .<<<■•,, -л_____________________
Наличие графика приема пищи обучающихся _____
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 минут)

(примечание)
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице п. 2.2. МР 2.4.0180- 
20) __________________ __ __________________________ ;
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой 

дежурство обучающихся в столовой
_____

(как организовано, отсутствие нарушений в период дежурства детей)
дежурство педагогов /2/7 - _____________
чистота зала, уборка после каждого приёма пищи _____ _

Отсутствие насекомых, грызунов, их следов ____
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале__ С <■ ______
Количество питающихся в 1 перемену

(примечание: досгаючно ли посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие медицинских масок, одноразовых перчаток и специальных 
щипцов) _ £-
Соблюдение правил при порционировании и раздаче готовых блюд (наличие 
специального инвентаря, в том числе щипцов)



Эстетичность накрытия столов:
- гигиеническое состояние столов
- наличие 2-х комплектов подносов
- наличие 2-х комплектов столовых приборов , столовой посуды -f.
- гигиеническое состояние столовых приборов, столовой посуды
Наличие и доступность размещения меню, наличие перспективного меню -
Соответствие рационов питания утвержденному меню / _____ ___
Рациональность распределения калорийности по приёмам пищи (согласно и. 2.5. МР
2.4.0180-20) ___________
Обеспечение максимального разнообразия здорового питания, наличие
фруктов ' ______ _ _______ __ _____ ____ ____
Наличие бракеражной комиссии, количество членов ог всех ли партий приготовленных 
блюд снимается бракераж______________________________________ ______ _______

Наличие и место расположения контрольных блюд: .
Ассортимент буфетной продукции -

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке. палйЧие/шсутствие запрещенной нормами СанПип)
Создание условий для питания детей с пищевыми 
особенностями № ___________ ____________________________ _____
Визуальная оценка объёма ивида пищевых отходов после приёма пищи ,
Выборочный опрос детей (с согласия родителей (иных законных представителей)

Анкетирование (приложение 1 к МР 2.4.0180-20) 
Качество готовой нищи (Приложение 2).

На основании вышеизложенного Комиссия 
рекомендует:______ __ ______________________ ____  

тгавитель администрации общеобразовательной организации


